Brennerei * Wirtshaus

~SPITI »

Das Wirtshaus Spitz ist fir mich mehr als nur ein Job,
es ist Herzsache.

Ich bin Jan und habe das Spitz Ende 2018 Gbernommen. Mit
gerade einmal 18 Jahren wurde ich damit einer der jungsten Wirte
Kélns — und durfte ein echtes Stiick Veedelsgeschichte weiterleben

lassen.

Seit Jahrzehnten kommen hier Menschen zusammen, um zu
essen, zu trinken, zu lachen und einfach eine gute Zeit zu haben.
Diese Atmosphéare bewahre ich mit viel Respekt vor der
Geschichte und mit frischem Wind fir heute. Bei uns gibt es
ehrliche, hausgemachte Kuche, ein frisch gezapftes Kolsch und
das gute Gefluhl, willkommen zu sein.

Schdn, dass du hier bist.
Jan

IM WIRTSHAUSSPITZ ODER IN UNSERER
EVENTLOCATION MALZFABRIK

SPRICH UNS AN ODER SCHREIB GERNE EINE
EMAIL AN BUERO@JANSEN-GASTRO.DE




KLEINIGKEITEN ZUM KOLSCH

Brauhausfrikadelle
hausgemachte Frikadelle, Serviert mit Senf 3.9

Halve Hahn
frisch gebackenes Rdggelchen, dazu mittelalter Gouda, Zwiebeln und Butter 7.9

Metthappen
halbes Rdggelchen mit frischem Mett von Werners Serviert mit Zwiebeln 3.9

Tatarhappen
halbes Rdggelchen mit Tatar serviert mit Lauchzwiebeln 5.9

als Portion mit Eigelb, Sardelle, Karper und Bratkartoffeln 13.9

Kriistchengulasch
klassische pikante Gulaschsuppe, dazu ein Rdggelchen 6.9

Zwiebelsuppe
klassiche Zwiebelsuppe, mit Kase und Toast Uberbacken 5.9

VEGGETARISCHES

Schnitzel
Wir reichen alle Schnitzel unserer Karte auch als Blumenkohlschnitzel

Ziegenkase
gebackener Ziegenkase an Wildkrautersalat mit hausgemachtem Feigenbalsamico 10.9

Knddelteller
dreierlei Knddelteller an Wildkrautersalat mit hausgemachtem Balsamico 14.9

Bratkartoffeln
portion Bratkartoffeln mit Spiegelei, dazu reichen wir einen Beilagensalat 12.9

Salatteller
gemischter groBer Salatteller mit selbstgemachtem Yoghurtdressing 13.9

+ gegrillte Hahnchenbrust 2,9




HAUPTGERICHTE

Himmel un Aid
gebratene Blutwurst auf Kartoffelplree und fruchtigem Apfelmus, dazu Schmorzwiebeln 16.9

Rheinischer Sauerbraten
klassicher Sauerbraten in Rosinen-Sauce dazu Kartoffelklosse und Apfel-Rotkohl 22.9

Spitzpfannchen
gebratene Schweinemedallions im Pfannchen mit Pfefferrahmsauce dazu Bratkartoffeln 19.9

Frikadelle a la Mayer
hausgemachte Frikadelle mit Schmorzwiebeln und Spiegelei dazu Salzkartoffeln und Tagesgemise 16.9

Kotelett
goldbraun gebratenes Schweinekotelett, dazu Bratkartoffel, Schmorzwiebeln und Krautsalat 22.9

Haxenfleisch
abgeldstes Fleisch einer ofenfrischen Schweinehaxe, dazu Bratkartoffeln, Sauerkraut und Gaffelsauce 21.9

Bierbratwurst
deftige Bratwurst, dazu Gaffel Kdlsch-Sauce, Bratkartoffeln und Sauerkraut 19.9

Currywurst
180g Currywurst mit hausgemachter Currysauce, dazu Pommes und Krautsalat 16.9

Rumpsteak
saftiges Rumpsteak, dazu hausgemachte Krauterbutter, dazu Pommes 24.9

Leberkase
gegrillter Leberkase mit Schmorzwiebeln und Spiegelei, dazu Bratkartoffeln 17.9

Reibekuchen
je drei Reibekuchen mit Schwarzbrot und Butter, wahlweise

dazu Apfelkompott 12.9
dazu Blutwurst und Schmorzwiebeln 13.9




SCHNITZELGERICHTE

Klassiches Cordon Bleu
zartes Schnitzel, gefllt mit Kochschinken und Kase, knusprig paniert und frisch ausgebacken 21.9

Schnitzel Melba
mit Hollandaise und Kaselberbacken dazu zwei gegrillte Pfirsiche 17.9

Champignonrahmschnitzel
Knusprig gebratenes Schnitzel, serviert mit cremiger Rahmsauce und frischen Champignons 17.9

Paprikaschnitzel
Saftiges Schnitzel in fruchtiger Paprikasauce mit feiner Wirze - herzhaft und aromatisch 17.9

Pfefferrahmschnitzel
Zartes Schnitzel mit kraftiger Pfefferrahmsauce - cremig, pikant und voll im Geschmack 17.9

Schnitzel Aligauer Art
Uberbacken mit wirzigem Allgauer Bergkase, verfeinert mit herzhafter Rahmsauce 18.9

Gaffel Kolsch Schnitzel
Goldbraun gebratenes Schnitzel mit einer aromatischen Sauce aus original Gaffel Kdlsch 17.9

Original Wiener Schnitzel
Wiener Kalbsschnitzel, goldbraun ausgebacken, mit Zitrone und Sardelle 26.9

Alle Schnitzel werden mit Pommes serviert. Alle Schnitzel sind Schweineschnitzel.
mit Bratkartoffeln-1.9 als Blumenkohlschnitzel - 2.1
mit Kartoffelsalat - 1.5 als Hahnchenschnitzel - 1.9
extra Beilagensalat - 4.5 als Kaseschnitzel - 1.5
DESSERT KINDERGERICHTE
Kaiserschmarrn Chicken Nuggets
fluffiger Kaiserschmarrn dazu Vanillesauce 7.9 dazu Pommes 11.9
Panna Cotta Fischstabchen
suBe Panna Cotta mit Beerenspiegel 6.9 dazu Pommes 10.9
Rote Griitze

klassische rote Gritze mit Vanillesauce 6.5



